Platki i granulki ziemniaczane

Sktadniki pochodzenia roslinnego

Ptatki i granulki ziemniaczane produkowane ze
Swiezych ziemniakéw maja zastosowanie w szerokiej
gamie produktéw spozywczych. Ptatki ziemniaczane
pecznieja na zimno i dziataja w niskich temperaturach,
podczas, gdy granulki ziemniaczane wymagaja ciepta
do pecznienia, dlatego moga by¢ stosowane tylko

w procesach wykorzystujgcych ciepto.

Réznice miedzy ptatkami a granulkami

Pojedyncze pekniecia komérek ziemniaka

W zaleznosci od wymagarn klienta rézne poziomy skrobi rozpuszczalnej

Rozdrobnienie/zmielenie skutkuje zmienng wielkoscig i gestoscia czastek

Puszysta konsystencja, wrazliwa na scinanie

Rozpuszczalne na zimno
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Ptatki ziemniaczane sa dostepne w wersji w petni
przetworzonej (FP) lub o niskim wyptukiwaniu (LL). Oba
rodzaje produktéw sg suszone w bebnach, ale w pefni
przetworzone ptatki sg wytwarzane przy uzyciu
delikatniejszej metody produkgji. Platki ziemniaczane
zawierajg mniej ,peknietych” komorek, a tym samym
zapewniaja teksture o konsystencji pulpy z mniejszg
iloscig wolnej skrobi, niz ptatki o niskim stopniu
wyptukiwania. Ptatki LL maja wiecej wolnej skrobi

i wyzszg zdolnos¢ wigzania wody, co skutkuje bardziej
lepka i elastyczng tekstura.

Proces wytwarzania granulatu ziemniaczanego jest
zupetnie inny - proces suszenia fluidyzowanego
powietrzem opiera sie na tzw. zasadzie ,delikatnego
ponownego dodawania”.

Granulki ziemniaczane sa w rzeczywistosci prawie
catkowicie nienaruszonymi komérkami o bardzo niskiej
zawartosci wolnej skrobi. Niskie uszkodzenie $cian
komérkowych granulek powoduje ich specyficzny
intensywny zapach i smak ziemniakéw.

Nienaruszone komérki ziemniaka
Niski poziom skrobi rozpuszczalnej
Wysoka gestos¢

Zwarta konsystencja

Rozpuszczalne na goraco
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Portfolio ptatkow i granulatow ziemniaczanych

Empure KF 1500 Snacki, puree, gnocchi, ~ Biata do 1.5 Srednia Czysta etykieta, wielofunkcyjny ptatek
makaron kremowej ziemniaczany
bezglutenowy,
nadzienia - pierogi,
ravioli, zupy i sosy
Empure KF 1100 Snacki, puree, pierogi Biata do 1.5 Wieksza Czysta etykieta
ziemniaczane kremowej
Emflake 3917 Snacki ekstrudowane Biata 1.5 Srednia Dobra ekspansja i chrupiaca konsystencja
Emflake 3821 Snacki ekstrudowane Kremowa 1.0 Mata Wysoka rozszerzalno$¢ i chrupiaca
konsystencja
Emflake 3847 Pelety snackéw Biata do 1.5 Mata Chrupiaca i lekka konsystencja,
kremowej jednorodna ekspansja
Emflake 3916 G Snacki smazone, Biata do 1.5 Srednia Dobra wydajnos¢ i tekstura
formowane kremowej
Emflake 3862a Snacki smazone, Biata 1.5 Srednia- Zwarte ciasto o zmniejszonej lepkosci,
formowane Wieksza zmniejszonej rozszerzalnosci i
jednorodnym ksztatcie
Emflake 3899 Snacki pieczoneiw Kremowa 14 Wieksza Doskonata wydajnos¢ arkusza i ciecia,
ptatach réwnomierne rozszerzanie
Emflake 3824 Puree Biata 3.0 Wieksza Opédznione pecznienie, tekstura pulpy
Emflake 3806 Puree Kremowa 3.0 Srednia- Szybkie wigzanie wody, gtadka i zwarta
Wieksza tekstura
Emflake 3913 Formowane specjaty Zé6ta 3.0 Srednia Szybkie i mocne wigzanie
ziemniaczane
Emflake 13223 Krokiety ziemniaczane = Kremowa 3.0 Wieksza Konsystencja pulpy, dobra wydajnosc i
stabilnos¢ ciasta
Emflake 3960 Gnocchi Jasno 2.0 Srednia Dobre wigzanie wody, zmniejszona
pomaranczowa lepkos¢ i niska utrata skrobi
Emflake 3810 Pierogi ziemniaczane Zotta 3.0 Srednia- Zmniejszona lepkos¢ i utrata skrobi
Wigksza
Emflake 4018 Nadzienia - pierogi, Biata do n.a. Srednia Wielofunkcyjny ptatek z dobrym
ravioli kremowe;j wigzaniem wody
Emflake 3885 Makarony Kremowa n.a. Wieksza Dobre wtasciwosci ciasta
bezglutenowe, chleb
ziemniaczany
Emgranule 3364 Snacki Kremowa 1.6 n.a. Wielofunkcyjny granulat do snakéw
Emgranule 3380 Pelety snackéw Kremowa 1.2 n.a. Zmniejszona lepkosé/elastycznosé,
jednorodna ekspansja
Emgranule 3355 Pieczone snacki, precle = Kremowa 1.2 n.a. Zmniejszona lepkos$é/elastycznosé
podczas formowania
Emgranule 3350 Pieczywo, puree, zupyi = Kremowa 2.5 n.a. Dobra stabilnos$¢ podczas obrobki, krotka i

sosy

zwarta konsystencja, przyjemny zapach
ziemniakow, wielofunkcyjnosé¢

Ptatki ziemniaczane moga by¢ stosowane réwniez w bezglutenowych panierkach spozywczych jako zamiennik
panierowania lub przeznaczone do dekoracji, np. w miesie, drobne ptatki ziemniaczane nadaja jednorodny wyglad,
podczas gdy bardziej grube ptatki prowadza do uzyskania bardziej ,domowego” wygladu produktu.
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