
IMPAG – Together Unique

Seit 100 Jahren ist die IMPAG Ihr Partner für Rohmaterialien. 
Kompetenz und Leidenschaft sind unsere Stärken, Integri-
tät und Respekt prägen unser Handeln. Dank langjährigen 
Partnerschaften mit unseren Lieferanten und einem aus-
geprägten Scouting, kombiniert die IMPAG Stabilität und 
Innovation in einem ständig wandelnden Umfeld.

Dinkelpower
Ihre Kompetenz für Backwaren
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Vitaler Dinkelgluten

•	 Ideal für Brot, Brötchen, Gebäck und  
Backmischungen

•	 Verbesserung der Viskoelastizität des Teigs  
und Steigerung des Backvolumens

•	 Optimierung der Textur
•	 Bessere Bekömmlichkeit als Weizenprodukte 
•	 Auslobung von «Clean Label» und  

100 % Dinkel möglich

Native Dinkelstärke 

•	 Ideal für feine Backwaren wie Rührkuchen  
und Guetzli

•	 Schönes Volumen, vereint mit einer  
feinporigen und zugleich knusprigen Struktur

Dinkelquellstärke

•	 Ideal für Brot und Kuchen
•	 Bessere Frischhaltung durch höhere  

Wasseraufnahme ohne Verwendung von 
Zusatzstoffen

Vertrieb durch
IMPAG AG
Räffelstrasse 12
8045 Zürich
Schweiz

Tel:	 +41 43 499 25 28 
Fax:	 +41 43 499 25 01
E-Mail:	 info@impag.ch
Web:	 www.impag.ch

IMPAG Gruppe Niederlassungen
Schweiz / Zurich – www.impag.ch
Deutschland / Offenbach – www.impag.de
Frankreich / Nancy – www.impag.fr
Polen / Warschau – www.impag.pl
Österreich / Wien – www.impag.at

IMPAG Gruppe Hauptsitz
Schweiz / Zürich
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Alle drei Produkte erlauben eine E-Nummern-freie Deklaration

Dinkelprodukte
Dinkel ist Gesund und besonders bei Sportlern sehr beliebt. Dies 
vor allem dank des bis zu 50 % höheren Proteinanteils mit allen 8 es-
sentiellen Aminosäuren. Dazu kommt das ausgewogene Fettsäure- 
profil und der hohe Anteil an Magnesium & Eisen. Die Schweizer 
Konsumenten überzeugt der Dinkel durch seine Bekömmlichkeit, 
den Feinen Geschmack und sein positives Image. Der Dinkelgluten 
und die Dinkelstärken werden bei KRÖNER-STÄRKE aus 100 % Dinkel-
mehl und ohne den Einsatz von GVO oder Mikrobiziden hergestellt.

		          – Die ganze Stärke der Natur
Kröner steht seit über 100 Jahren für Tradition, Fortschritt und Inno-
vation. Kröner-Stärke produziert zuverlässig verschiedene Getreide-
derivate und entwickelt Produkte, welche den hohen Ansprüchen 
der Konsumenten und Industrie gerecht werden.

•	Trinkwasser für Produktion aus eigener Quelle
•	Umweltschutz und Ressourceneffizienz als zentraler Bestandteil 

der Geschäftsstrategie
•	Produkte mit höchsten Qualitätsstandards

Dinkel neu bei IMPAG !

Dinkelpower
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